L’Enjouée blanc 2023

Un peére et son fils. Deux passions communes: la vigne et la musique.

— Une cuvée de gourmandise et de convivialité: I'Enjouée.

Ogereau

DENOMINATION VIN DE FRANCE BLANC
CEPAGES CHENIN 1009
VILLAGE SAINT LAMBERT DU LATTAY
ROCHE SCHISTES
CERTIFICATIONS VIN BIOLOGIQUE CERTIFIE PAR ECOCERT FR-BIO-01 ET EN CONVERSION BIO-

DYNAMIQUE BIODYVIN

VITICULTURE o Taille guyot Poussard
. Ebourgeonnage et effeuillage
. Vendanges manuelles

. Rendement : 40 hl/ha

VINIFICATION . Pressurage en grappes entieres apres légere macération
dans le pressoir
. Fermentation en levures indigenes stoppée par refroidisse-
ment et filtration sur un équilibre tendre
. Filtration sur terre avant mise en bouteilles
. Mise en bouteilles : novembre 2023
. Nombre bouteilles : 7662
ANALYSES . 9% vol - 27,6g sucre/LL - 4,5¢/l. acidité totale -
0,16g/L acidité volatile - 3,09pH - 58mg/L. SO2 total
SERVICES & . Au nez, le fruit est éclatant sur des notes intenses de

DEGUSTATIONS pommes fraiches, de fruits exotiques et de poires bien

mires. Une bouche tendre, fraiche et salivante.

. A boire frais, a Papéritif par exemple, avec du fromage
ou de la cuisine épicée.
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HISTOIRLE
Apres le rouge, rien de plus naturel que de compléter la gamme des enjouées avec un blanc. Du Chenin évidemment ! Nous vou-
lions un vin populaire, sur le fruit, désaltérant, accessible a toute heure et en toutes occasions. Nous vous proposons donc ce Che-

nin d’apéritif tendre et frais sur les notes de zestes de pomelos et de poire juteuse.

L étiquette ludique joue avec trois instruments de musique : le Tuba évidemment, la Trompette et le Cor d’harmonie que 'on

retrouve en alternance et de facon aléatoire sur les étiquettes. La musique est 'autre grande passion de la famille.

TERROIR

Ce Chenin est issu exclusivement de notre vignoble, certifié bio, sur les terroirs de schistes de I’Anjou a Saint Lambert du Lattay.

LA MAIN DE I’HOMME

Il s’agit d'un Chenin récolté mir mais sans sur-maturité, comme pour un sec. La vendange est manuelle. Le pressurage est réalisé
en grappes enticres apres une trés courte macération dans le pressoir. La fermentation se fait par les levures indigenes, puis est
arrétée par le froid et enfin par la filtration sur un équilibre frais et tendre. La mise en bouteilles est précoce pour capter la frai-

cheur de ces notes d’agrumes sans trop de sulfites ajoutés.

LE VIN
Le nez est une bombe de fruits sur les notes intenses d’agrumes. En bouche, on croque le fruit, une poire a jus. La fin de bouche

mtegre parfaitement cette petite douceur par une texture appelant les aromes de pomelos et autres agrumes. Une pure gourman-

dise tout en fruits, en tendresse et en légereté.
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